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RE-ACTION

Papsajt Biokocsma és Bisztro — helyi izek, kozosségi tér és ruralis turisztikai tapasztalat a
RE-ACTION projekt jovokutatasaban

A RE-ACTION projekt jovokutatasi folyamatanak részeként szakmai taldlkozora kertilt sor a
boncodfdldei Papsajt Biokocsma €s Bisztro képviseldivel. A vallalkozas miikdodése tobb ponton
is kapcsolddik a rurélis turizmushoz, a helyi gasztronomiai kinalat fejlesztéséhez, a kdzosségi
terek szerepéhez, valamint a vidéki térségekben megvalosulé 10 tipusu szolgaltatasi
modellekhez. A Papsajt nem csupan vendéglatohelyként értelmezhetd, hanem olyan falusi
talalkozopontként is, amely egyszerre tolt be bolti, biokocsmai, bisztrd- és kozdsségszervezd
funkciot.

A Papsajt Boncodfolde szivében, egy felgjitott régi paplak épiiletében miikkodik. Ez 6nmagédban
is fontos iizenetet hordoz a rurdlis térségek fejlesztése szempontjabdl: egy korabbi, helyi
jelentdségli épiilet 0j funkcidt kapott, €s olyan szolgaltatéhellyé alakult, amely képes
megszolitani a helyi lakossagot, a kornyékrdl érkezé vendégeket, valamint a vidéki,
természetkozeli és egészségtudatos élményeket keresd latogatokat is. A vallalkozas sajat
bemutatkozasa szerint a Papsajt ,,csaladi hely”, ahol a bolt, a biokocsma ¢és a bisztrd funkcidja
gyogynovényes szemlélettel kapcsolodik 6ssze. Ez a miikodési modell jol illeszkedik a RE-
ACTION projekt azon céljahoz, hogy feltarja: a ruralis térségekben milyen uj, fenntarthat6 és
¢lményalapt turisztikai szolgaltatasok erdsithetik a helyi gazdasagot.

A Papsajt kinalataban hangstlyosan jelenik meg a természetkozeli, egészséges és helyi
alapanyagokra épitd gasztronomiai szemlélet. A nyilvanosan elérhetd étlap és bemutatkozo
alapjan a hely kinalataban megtaldlhatok sajat készitésti martogatosok, friss csirdk,
bébindvények, nyers gyokérzoldségek, kovaszos lepénykenyér, helyi kistermelok kézmiives
sajtjai ¢és termeldi sonkdi, vadkovaszos lepények, valamint zoldségekre, fliszerekre és
gyogynovényes izvilagra épiilé fogdsok. Ez a kinalat nem hagyomanyos, tomegturisztikai
éttermi modellre épit, hanem a helyi, egyedi, személyes és egészségtudatos élményre. A Papsajt
igy a vendéglatason keresztiil is képes bemutatni a térség természeti €s gazdasagi adottsagait,
valamint a helyi termel6k €s videki szolgaltatok szerepét.

A vallalkozas kiilondsen fontos példat jelent abbol a szempontbdl, hogy miként lehet egy
kisteleptilésen tobb funkciot egyesitd szolgaltatohelyet 1étrehozni. A bolt, biokocsma €s bisztrd
harmas funkcioja egyszerre ad valaszt helyi ellatasi, vendéglatasi, kozosségi €s turisztikai
igényekre. A Papsajt nemcsak ételt ¢és italt kindl, hanem taldlkozasi lehetdséget, helyi
hangulatot, k6zosségi élményt és programhelyszint is. Ez a sokoldaliisag a ruralis turizmus
jovéje szempontjabol kiemelten fontos, hiszen a kisebb telepiilések turisztikai vonzereje
gyakran nem egyetlen attrakcidra, hanem tobb egymast erdsitd szolgaltatasra épiil.



A RE-ACTION projekt jovOkutatasdban a Papsajt részvétele azért értékes, mert gyakorlati
tapasztalatokat tud nyujtani a falusi vendéglatas, a helyi termékekre épiilé gasztrondomia, a
kozosségi térként mikodo vallalkozasok és a vidéki szolgaltatasfejlesztés lehetdségeirdl. A
szakmai egyeztetés soran feltdrhatova valt, hogy egy ilyen tipust vallalkozds milyen
célcsoportokat ér el, hogyan tudja Otvozni a helyi lakossdg kiszolgalasat a turisztikai
vendégfogadassal, milyen szerepet tolthet be egy kistelepiilés mindennapi életében, és milyen
fejlesztési iranyok képzelhetdk el a jovében.

A Papsajt mitkddése arra is ramutat, hogy a rurdlis turizmus jovéje nem kizardlag
szallashelyekben vagy klasszikus turisztikai attrakciokban keresendd. Legalabb ilyen fontosak
azok a helyek, amelyek dsszekapcsoljak a helyi élelmiszert, az egészségtudatos szemléletet, a
vendéglatast, a kozosségi elményt, a programlehetdségeket €s a telepiilési identitast. A Papsajt
ilyen értelemben nemcsak egy étterem vagy bisztro, hanem egy vidéki kozdsségi és turisztikai
csomopont is, amelynek tapasztalatai fontos bemenetet adhatnak a szlovén—magyar ruralis
turizmus jovOképének kialakitasdhoz.

A vallalkozas mukodése jol példazza, hogy a vidéki térségekben milyen lehetdségek rejlenek a
helyi alapanyagokra, egészséges gasztronOmidra, gyogynovényes szemléletre, kozosségi
térteremtésre és tobbfunkciods szolgaltatasfejlesztésre épiild modellekben.







